
MENU

ALERGENI

1. Cereale care conțin gluten, și anume: grâu, secară, orz, ovăz, grâu spelta,
grâu dur sau hibrizi ai acestora și produse derivate, exceptând:

(a) siropurile de glucoză obținute din grâu, inclusiv dextroza
(b) maltodextrine obținute din grâu

(c) siropurile de glucoză obținute din orz
(d) cerealele utilizate pentru fabricarea distilatelor sau a alcoolului etilic de

origine agricolă

2. Crustacee și produse derivate.

3. Ouă și produse derivate.

4. Pește și produse derivate, exceptând:
(a) gelatină de pește folosită ca substanță suport pentru preparatele de vitamine

sau de carotenoide
(b) gelatină de pește sau ihtiocolul folosit(ă) la limpezirea berii sau a vinului

5. Arahide derivate.

6. Soia și produse derivate:
(a) uleiul si grăsimile de soia complet ra�nate

(b) amestecul natural de tocoferoli (E306), tocoferolul D-alfa natural, acetatul de
tocoferol D-alfa natural, succinatul de tocoferol D-alfa natural, obținuți din soia
(c) �tosteroli și esteri de �tosterol derivați din uleiuri vegetale extrase din soia

(d) esterul de stanol vegetal produs din steroli, obținuți din uleiuri vegetale
extrase din soia

7. Lapte și produse derivate.

8. Fructe cu coajă lemnoasă, adică: migdale (Amygdalus communis L.),
alune de pădure (Corylus avellana), nuci (Juglans regia), nuci Caju (Anacardiumoccidentale),

nuci Pecan Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch, nuci de Brazilia (Bertholletia excelsa), 
�stic (Pistacia vera), nuci de macadamia si nuci de Queensland (Macadamia ternifolia),

precum și produse derivate, exceptând fructele cu coajă utilizate pentru fabricarea distilatelor
sau a alcoolului etilic de origine agricolă.

9. Țelină și produse derivate.

10. Muștar și produse derivate.

11. Semințe de susan și produse derivate.

12. Dioxidul de sulf și sul�ții în concentrații mai mari de 10 mg/kg sau 10 mg/L în SO2
total trebuie calculați pentru produsele gata pentru consum sau reconstituite

în conformitate cu instrucțiunile producătorilor.

13. Lupin și produse derivate.

14. Moluște și produse derivate.



COLAZIONE/MIC DEJUN/
BREAKFAST

Brusta all’uovo 350g – 33 lei
Ouă poșate³, servite cu focaccia¹, roșii cherry proaspete, busuioc, 

usturoi și ulei de măsline
Poached eggs³, served with focaccia¹, fresh cherry tomatoes, basil,

garlic and olive oil

Strsada 350g – 37 lei
Ouă jumări³ cu piure de roșii¹, mozzarella bocconcini³, servite cu salată proaspătă,

roșii cherry, busuioc, usturoi și focaccia¹
Scrambled eggs³ with tomato purée¹, mozzarella bocconcini³, served with fresh salad,

cherry tomatoes, basil, garlic, and focaccia¹

Frta n ptta e
peperoni roi 350g – 37 lei

Frittata³ cu pancetta, smântână pentru gătit⁷, ardei copți marinați, parmezan⁷,
servită cu salată proaspătă, roșii cherry, busuioc și usturoi

Frittata³ with pancetta, cooking cream⁷, marinated baked peppers, parmesan cheese⁷,
served with fresh salad, cherry tomatoes, basil and garlic

Siaccia Con Uovo e
Avocado 320g – 40 lei

Schiacciata¹, ouă poșate³, avocado, piper, eșalotă, ardei iute, ulei de măsline,
suc de lime, roșii și salată proaspătă

Schiacciata¹, poached eggs³, avocado, pepper, echalote, jalapeno, olive oil, 
lime juice, tomatoes and fresh salad

ANTIPASTI/ANTREURI/
STARTERS

Vello Tonno 300g – 90 lei
Vită, capere, ton⁴, anșoa⁴, ulei de măsline, ou³, lămâie,

servite cu roșii cherry și salată proaspătă
Beef, capers, tuna⁴, anchovies⁴, olive oil, egg³, lemon,

served with cherry tomatoes and fresh salad

Cpaccio Di Bresla 300g – 87 lei
Bresaola, rucola, suc de lămâie, ulei de măsline, capere, parmezan⁷, iaurt⁷, 

măr, muștar Dijon¹⁰, mărar, coriandru
Bresaola, rocket salad, lemon juice, olive oil, capers, Parmigiano Reggiano⁷, yogurt⁷,

apple, Dijon mustard¹⁰, dill, coriander

Antipao Freddo 300g – 60 lei
Prosciutto crudo, parmezan⁷, mortadella 8, burrata⁷, coppa di Parma,

bresaola, cosanella⁷, roșii uscate
Prosciutto crudo, Parmigiano Reggiano⁷, mortadella 8, burrata⁷, coppa di Parma,

bresaola, cosanella⁷, dried tomatoes

Prosciutto Stiono 270g – 110 lei
Prosciutto stagionato feliat, servit cu ulei de măsline și schiacciata¹
Freshly sliced prosciutto stagionato with olive oil and schiacciata¹

Tenade Alle Oli 300g – 35 lei
Măsline, ulei de măsline, anșoa⁴, capere, usturoi, pătrunjel, suc de lămâie,

schiacciata¹, roșii cherry, salată
Olives, olive oil, anchovies⁴, capers, garlic, parsley, lemon juice, schiacciata¹,

served with cherry tomatoes and fresh salad

Insala Di Melze 300g – 35 lei
Vinete, eșalotă, usturoi copt, roșii uscate, ulei de măsline, ricotta⁷, schiacciata¹
Eggplant, echalote, baked garlic, dried tomatoes, olive oil, ricotta⁷, schiacciata¹

Anovy & Ritta Spread 300g – 42 lei
Ricotta⁷, anșoa⁴, pătrunjel, unt⁷, ulei de măsline, coajă de lămâie,

schiacciata¹, roșii cherry, salată
Ricotta⁷, anchovies⁴, parsley, butter⁷, olive oil, lemon zest, schiacciata¹,

served with cherry tomatoes and fresh salad

Ritta Peo 250g – 40 lei
Ricotta⁷, busuioc, usturoi, nuci⁵, ulei de măsline, parmezan⁷, lămâie, 

schiacciata¹, roșii cherry, salată
Ricotta⁷, basil, garlic, nuts⁵, olive oil, Parmigiano Reggiano⁷, lemon, schiacciata¹, 

served with cherry tomatoes and fresh salad

PIZZETTI/PIZZA/
MINI PIZZAS

Pizzta Prosciutto Crudo 320g – 55 lei
Aluat¹, sos de roșii, prosciutto crudo stagionato, rucola, roșii cherry,

mozzarella di bufala⁷, ulei de măsline, busuioc
Dough¹, tomato sauce, prosciutto crudo stagionato, rocket salad, cherry tomatoes,

mozzarella di bufala⁷, olive oil and basil

Pizzta Burra 300g – 55 lei
Aluat¹, sos de roșii, pesto⁷,⁸, rucola, roșii cherry, burrata⁷,

ulei de măsline, busuioc
Dough¹, tomato sauce, pesto⁷,⁸, rocket salad, cherry tomatoes,

burrata⁷, olive oil and basil

Pizzta Mortadella 320g – 48 lei
Aluat¹, pesto de fistic⁷,⁸, mozzarella di bufala⁷, mortadella8,

roșii cherry, ulei de măsline, busuioc
Dough¹, pistachio pesto⁷,⁸, mozzarella di bufala⁷, mortadella8,

cherry tomatoes, olive oil and basil

Pizzta Bresla 300g – 52 lei
Aluat¹, sos de roșii, bresaola, salată proaspătă, roșii cherry,

parmezan⁷, ulei de măsline, busuioc
Dough¹, tomato sauce, bresaola, fresh salad, cherry tomatoes,

Parmigiano Reggiano⁷, olive oil and basil

Pizzta Crese 300g – 43 lei
Aluat¹, sos de roșii, mozzarella bocconcini⁷, roșii cherry,

ulei de măsline, busuioc, rucolla
Dough¹, tomato sauce, mozzarella bocconcini⁷, cherry tomatoes,

olive oil and basil, rocket salad

PANINI/SENDVISURI/
SANDWICHES

 
Po Con Burra (veg) 320g – 42 lei

Focaccia¹, burrata⁷, pesto⁷,⁸, roșii cherry, ardei copți¹¹,
cremă de brânză¹, muguri de pin⁵

Focaccia¹, burrata⁷, pesto⁷,⁸, cherry tomatoes, roasted peppers¹¹,
cream cheese¹, pine buds⁵

Puozzo Mortadella e Piaio 320g – 65 lei
Panuozzo¹, mortadella8, pesto de fistic⁸, mozzarella di bufala⁷, 

rucola, roșii cherry, ulei de măsline
Panuozzo¹, mortadella8, pistachio pesto⁸, mozzarella di bufala⁷,

rocket salad, cherry tomatoes, olive oil

Po Con Coppa Di Pma
e Pomodoro Seci 320g – 47 lei

Schiacciata¹, roșii uscate, coppa di Parma, burrata⁷, smochine,
rucola, ulei de măsline

Schiacciata¹, dried tomatoes, coppa di Parma, burrata⁷, figs,
rocket salad, olive oil

Puozzo Prosciutto Crudo
e Tenade 320g – 65 lei

Panuozzo¹, prosciutto crudo, măsline, capere, anșoa⁴, suc de lămâie,
ulei de măsline, pătrunjel, roșii cherry

Panuozzo¹, prosciutto crudo, olives, capers, anchovies⁴, lemon juice,
olive oil, parsley, cherry tomatoes

Po Crese 320g – 40 lei
Schiacciata¹, roșii, mozzarella di bufala⁷, busuioc, rucola, ulei de măsline
Schiacciata¹, tomatoes, mozzarella di bufala⁷, basil, rocket salad, olive oil

Po Bresla 320g – 60 lei
Focaccia¹, roșii, ulei de măsline, parmezan⁷, bresaola, rucola, capere

Focaccia¹, tomatoes, olive oil, Parmigiano Reggiano⁷, bresaola, rocket salad, capers

ZUPPA/SUPA/SOUP
&

 INSALATE/SALATA/SALADS

Gazpao (veg) 300ml – 35 lei
Roșii proaspete, usturoi copt, busuioc, pesmet¹, ulei de măsline,

ardei copți, ceapă, castraveți
Fresh tomatoes, baked garlic, basil, bread crumbs¹, olive oil, baked peppers,

onion, cucumbers

Insala Crese 350g – 45 lei
Mozzarella di bufala⁷, roșii, roșii cherry, busuioc, 

ulei de măsline, reducție balsamică
Mozzarella di bufala⁷, tomatoes, cherry tomatoes, basil,

olive oil, balsamic reduction

Insala Con Prosciutto Crudo
e Burra 350g – 62 lei

Rucola, ulei de măsline, prosciutto crudo, burrata⁷,
roșii marinate, parmezan⁷

Rocket salad, olive oil, prosciutto crudo, burrata⁷,
marinated tomatoes, Parmigiano Reggiano⁷

Insala Di Cciofi (vegan) 330g – 50 lei
Anghinare, salată proaspătă, parmezan⁷, usturoi, ulei de măsline, 

suc de lămâie, muguri de pin⁵
Artichokes, fresh salad, Parmigiano Reggiano⁷, garlic, olive oil,

lemon juice, pine buds⁵

BRUNCH

Frisella Alla Crese e Uovo 400g – 55 lei
Frisella¹, mozzarella bocconcini⁷, ulei de măsline, roșii uscate, busuioc,

roșii cherry marinate, ouă poșate³
Frisella¹, mozzarella bocconcini⁷, olive oil, dried tomatoes, basil,

marinated cherry tomatoes, poached eggs³

Burra Con Paa e
Aglio Arroo 400g – 55 lei

Burrata⁷, roșii, busuioc, ulei de măsline, usturoi copt, pesmet¹, ardei copți,
schiacciata¹, chipsuri de pancetta, salată

Burrata⁷, tomatoes, basil, olive oil, baked garlic, bread crumbs¹, baked peppers,
schiacciata¹, pancetta chips, fresh salad

Cosella al Forno 350g – 66 lei
Cosanella⁷ coaptă, dulceață de smochine, salată proaspătă, roșii cherry,

ulei de măsline, busuioc, pancetta
Baked Cosanella⁷, fig jam, fresh salad, cherry tomatoes,

olive oil, basil, pancetta

DESERTO/DESERT/
DESSERT

Torta Moue al
Cioclo Fondente 180g – 35 lei

Blat¹ de tort³ cu mousse de ciocolată neagră, jeleu de zmeură
și cremă de vanilie³

Sponge¹ cake³ with dark chocolate mousse,
raspberry jelly and custard³

Torta al Burro
di Araidi 220g – 35 lei

Tort cu unt de arahide5, dulce de leche⁷, ciocolată⁵,
biscuiți crocanți¹ și cremă de vanilie³

Peanut butter5 cake with dulce de leche⁷, chocolate⁵,
crunchy biscuits¹ and custard³

Cheesecake alla Viglia 180g – 35 lei

Cheesecake¹,³,⁷ copt la cuptor cu vanilie și blat de biscuiți¹,
servit cu dulceață de fructe de pădure și cremă de vanilie³
Oven-baked cheesecake¹,³,⁷ with vanilla and biscuit crust¹,

served with forest fruit jam and custard³

Chlte alla Frutta 180g – 35 lei

Charlotte¹,³,⁷ Russe cu fructe, servită cu cremă de vanilie³
Charlotte¹,³,⁷ Russe with fruit, served with custard³

Torta Dobos 200g – 35 lei

Ouă, zahăr, unt, ciocolată neagră, cacao, făină
Eggs, sugar, butter, black chocolate, cocoa, flour

Gelo 170g – 35 lei

Arome la alegere: vanilie, cacao, căpșuni, caramel sărat,
servită cu cremă vegană⁷

Flavours of your choice: vanilla, cocoa, strawberry, salted caramel,
served with vegan cream⁷


