
MENU

ALERGENI

1. Cereale care conțin gluten, și anume: grâu, secară, orz, ovăz, grâu spelta,
grâu dur sau hibrizi ai acestora și produse derivate, exceptând:

(a) siropurile de glucoză obținute din grâu, inclusiv dextroza
(b) maltodextrine obținute din grâu

(c) siropurile de glucoză obținute din orz
(d) cerealele utilizate pentru fabricarea distilatelor sau a alcoolului etilic de

origine agricolă

2. Crustacee și produse derivate.

3. Ouă și produse derivate.

4. Pește și produse derivate, exceptând:
(a) gelatină de pește folosită ca substanță suport pentru preparatele de vitamine

sau de carotenoide
(b) gelatină de pește sau ihtiocolul folosit(ă) la limpezirea berii sau a vinului

5. Arahide derivate.

6. Soia și produse derivate:
(a) uleiul si grăsimile de soia complet ra�nate

(b) amestecul natural de tocoferoli (E306), tocoferolul D-alfa natural, acetatul de
tocoferol D-alfa natural, succinatul de tocoferol D-alfa natural, obținuți din soia
(c) �tosteroli și esteri de �tosterol derivați din uleiuri vegetale extrase din soia

(d) esterul de stanol vegetal produs din steroli, obținuți din uleiuri vegetale
extrase din soia

7. Lapte și produse derivate.

8. Fructe cu coajă lemnoasă, adică: migdale (Amygdalus communis L.),
alune de pădure (Corylus avellana), nuci (Juglans regia), nuci Caju (Anacardiumoccidentale),

nuci Pecan Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch, nuci de Brazilia (Bertholletia excelsa), 
�stic (Pistacia vera), nuci de macadamia si nuci de Queensland (Macadamia ternifolia),

precum și produse derivate, exceptând fructele cu coajă utilizate pentru fabricarea distilatelor
sau a alcoolului etilic de origine agricolă.

9. Țelină și produse derivate.

10. Muștar și produse derivate.

11. Semințe de susan și produse derivate.

12. Dioxidul de sulf și sul�ții în concentrații mai mari de 10 mg/kg sau 10 mg/L în SO2
total trebuie calculați pentru produsele gata pentru consum sau reconstituite

în conformitate cu instrucțiunile producătorilor.

13. Lupin și produse derivate.

14. Moluște și produse derivate.



Mic Dejun/ Breakfast

Ouă poșate (300g/100g) 39 lei
-Ouă poșate 3, servite cu salată cu roșii cherry marinate în ulei de măsline cu busuioc, 

amestecate cu telemea maturată din lapte de bivoliță 7. Servite cu focaccia cu verdețuri 
mediteraneene 1.

-Poached eggs 3, served with a salad of cherry tomatoes marinated in olive oil and basil, 
mixed with aged buffalo milk cheese 7. Served with Mediterranean herb focaccia 1.

Ouă ochiuri (300g/100g) 41 lei
-Ouă ochiuri 3 servite cu kaizer prăjit 10, salată cu roșii cherry marinate în ulei de măsline cu 

busuioc amestecate cu telemea maturată din lapte de vacă 7. Servite cu focaccia cu 
verdețuri mediteraneene 1.

-Fried eggs 3 served with crispy kaiser bacon 10, and a salad of cherry tomatoes 
marinated in olive oil and basil mixed with aged cow milk cheese 7. Served with 

Mediterranean herb focaccia 1.

Ouă omletă (300g/100g) 48 lei
-Ouă omletă 1, servite cu kaizer prăjit 10, dressing de ardei copt 1,6,11, roșii cherry 

marinate în ulei de măsline cu busuioc. Servite cu focaccia cu ierburi mediteraneene 1.
-Scrambled eggs 3, served with crispy kaiser bacon 10, roasted pepper dressing 1,6,11, 
and cherry tomatoes marinated in olive oil and basil. Served with Mediterranean herb 

focaccia 1.

Guacamole & ouă poșate 
(360/100g) 48 lei

-Avocado cu zeamă de lămâie, ceapă roșie, roșii, ardei roșu, ulei de măsline, servit cu 
ouă poșate 3, ceafă de porc crud-uscată 10, roșii cherry marinate cu ulei de măsline cu 

busuioc. Servite cu focaccia cu ierburi mediteraneene 1.
-Avocado with lemon juice, red onion, tomatoes, red bell pepper, olive oil, served with 

poached eggs 3, dry-cured pork neck 10, and cherry tomatoes marinated in olive oil and 
basil. Served with Mediterranean herb focaccia 1.

Soups & Salads

Supă cremă de hribi (400g/100g) 42 lei

-Supă cremă de hribi 9, 7 servită cu focaccia cu ierburi mediteraneene 1.
-Funghi Porcini Cream Soup 9, 7 served with Mediterranean herb focaccia 1.

Salată cu ton și porumb 
(350g/100g) 54 lei

-Salată cu ton 4 și porumb, amestecate cu mix de salată, roșii cherry marinate în ulei de 
măsline cu busuioc, castraveți, ceapă roșie, maioneză 3 și lămâie. Servite cu focaccia cu 

ierburi mediteraneene 1.
-Tuna 4 and sweetcorn salad, tossed with mixed greens, cherry tomatoes marinated in 

olive oil and basil, cucumbers, red onion, mayonnaise 3, and lemon. Served with 
Mediterranean herb focaccia 1.

Salată cu roșii cherry și brânză maturată de 
bivoliță (350g/100g) 48 lei

-Salată cu roșii cherry marinate în ulei cu busuioc, amestecată cu telemea maturată din 
lapte de bivoliță 7 și măsline. Servite cu focaccia cu ierburi mediteraneene 1.

-Salad with cherry tomatoes marinated in olive oil and basil, mixed with aged buffalo 
milk cheese 7 and olives. Served with Mediterranean herb focaccia 1.

Salată cu mini mozarella și pastramă de vită 
(350g/100g) 54 lei

-Mini Mozzarella 7 și pastramă de vită, amestecate 10 cu mix de salată cu roșii cherry marinate 
în ulei de măsline, dressing de ardei copt 1, 6, 11 și mix de semințe 11. Servite cu focaccia cu 

ierburi mediteraneene 1.
-Mini Mozzarella 7 and beef pastrami, tossed 10 with mixed greens and cherry tomatoes 
marinated in olive oil, roasted pepper dressing 1, 6, 11, and mixed seeds 11. Served with 

Mediterranean herb focaccia 1.

Salată cu kaizer rumenit și dressing de parmezan 
(350g/50g) 54 lei

-Mix de salată cu roșii cherry, castraveți, ceapă roșie, kaizer 10 prăjit crocant, dressing de 
parmezan 7 și crutoane din focaccia 1.

-Mixed greens with cherry tomatoes, cucumbers, red onion, crispy fried kaiser bacon 10, 
parmesan dressing 7, and focaccia croutons 1.

Salată de vară cu telemea maturată din lapte de vacă 
(400g) 48 lei

-Mix de salată cu roșii cherry, telemea maturată din lapte de vacă 7, ceapă echalote, castraveți, 
măsline negre și oregano. Servită cu focaccia cu ierburi mediteraneene 1.

-Mixed greens with cherry tomatoes, aged cow milk cheese 7, shallots, cucumbers, black olives, 
and oregano. Served with Mediterranean herb focaccia 1.

Brunch
Guacamole, ouă poșate și focaccia

(360g/100g) 54 lei
-Guacamole, ouă poșate 3, salată cu roșii cherry marinate în ulei cu busuioc, amestecate cu 

telemea maturată din lapte de vacă 7, kaizer 10 rumenit. Servite cu focaccia cu ierburi 
mediteraneene 1.

-Guacamole, poached eggs 3, a salad with cherry tomatoes marinated in olive oil and basil mixed 
with aged cow milk cheese 7, and crispy kaiser bacon 10. Served with Mediterranean herb 

focaccia 1.

Ouă poșate cu pastă de ton servite cu focaccia 
(380g/100g) 54 lei

-Ouă poșate 3 servite cu pastă de ton 4 amestecată cu ceapă verde, maioneză 7, zeamă de 
lămâie, ceapă echalote și porumb. Servite cu focaccia cu ierburi mediteraneene 1.

-Poached eggs 3 served with tuna paste 4 mixed with green onion, mayonnaise 7, lemon juice, 
shallots, and sweetcorn. Served with Mediterranean herb focaccia 1.

Brie copt în kaizer rumenit (300g/100g) 60 lei
-Brie 3 învelit în kaizer 10 și copt până devine cremos, gem de smochine și mix de salată cu roșii 

cherry marinate în ulei cu busuioc. Servită cu focaccia cu ierburi mediteraneene 1.
-Brie cheese 3 wrapped in kaiser bacon 10 and baked until creamy, fig jam, and mixed greens with 

cherry tomatoes marinated in olive oil and basil. Served with Mediterranean herb focaccia 1.

Bruschetta cu pastă de ton
(350g) 54 lei

-Focaccia 1 cu pastă de ton 4, amestecată cu ceapă verde, maioneză 7, zeamă de lămâie, ceapă 
echalote și porumb 

-Focaccia 1 with tuna paste 4, mixed with green onion, mayonnaise 7, lemon juice, shallots, and 
sweetcorn

Panini cu mușchi file și cremă de brânză
Philadelphia cu pesto (400g) 54 lei

-Focaccia 1 cu cremă de brânză Philadelphia 7 cu pesto de busuioc 7,8, ceapă caramelizată, 
mușchi file, mix de salată cu roșii cherry marinate și fulgi de ceapă crocantă

-Focaccia 1 with Philadelphia cream cheese 7 infused with basil pesto 7,8, caramelized 
onions, pork loin, mixed greens with marinated cherry tomatoes, and crispy onion flakes.

Panini cu ceafă de porc crud-uscată (400g) 54 lei
-Focaccia 1 cu ceafă crud-uscată 10, cremă de brânză 7, ceapă caramelizată, telemea 

maturată din lapte de vacă 7, castraveți murați 10, ceapă crocantă și mix de salată cu roșii 
cherry marinate

-Focaccia 1 with dry-cured pork neck 10, cream cheese 7, caramelized onions, aged cow milk 
cheese 7, pickled cucumbers 10, crispy onions, and mixed greens with marinated cherry 

tomatoes.

Panini cu mozzarella, cremă de brânză 
Philadelphia și gem de smochine (400g) 54 lei

-Focaccia 1 cu mozzarella 7, cremă de brânză Philadelphia 7, gem de smochine, ceapă 
crocantă, mix de salată cu roșii cherry marinate și ulei cu busuioc

-Focaccia 1 with mozzarella 7, Philadelphia cream cheese 7, fig jam, crispy onions, mixed 
greens with marinated cherry tomatoes, and basil oil.

Panini cu pastramă de vită și Emmentaler 
(400g) 60 lei

-Focaccia 1 cu pastramă de vită 10, Emmentaler 7, cremă de brânză Philadelphia, castraveți 
murați 10, ceapă caramelizată, ceapă crocantă și salată cu roșii cherry marinate.

-Focaccia 1 with beef pastrami 10, Emmentaler cheese 7, Philadelphia cream cheese, 
pickled cucumbers 10, caramelized onions, crispy onions, and a salad with marinated cherry 

tomatoes.

Desert

Gomboți cu prune (220g) 39 lei
- Cartof, zahăr, esență de vanilie, ou 3, prune, pesmet, unt⁷
- Potato, vanilla essence, egg 3, plums, breadcrums, butter⁷

Prăjitură cu unt de arahide (220g) 42 lei
- Tort cu unt de arahide5, dulce de leche⁷, ciocolată⁵, biscuiți crocanți¹ și cremă de vanilie³ 

- Peanut butter5 cake with dulce de leche⁷, chocolate⁵, crunchy biscuits¹ and custard³

Cheesecake de vanilie (180g) 42 lei
- Cheesecake⁷ copt cu vanilie și crustă de biscuiți, servit cu dulceață de fructe de pădure 

și cremă de vanilie 
- Oven-baked cheesecake⁷ with vanilla and biscuit crust, served with forest fruit jam and 

custard 

Diplomat (180g) 42 lei
- Charlotte¹,³,⁷ Russe cu fructe, servită cu cremă de vanilie³

- Charlotte¹,³,⁷ Russe with fruit, served with custard³

Doboș (200g) 42 lei 
- Ouă3, zahăr, unt⁷, ciocolată neagră, cacao, făină

- Eggs3, sugar, butter⁷, black chocolate, cocoa, flour

Înghețată Euphoria (170g) 42 lei
- 3 arome la alegere: vanilie, cacao, căpșuni, caramel sărat, servită cu frișcă vegetală

- Choice of 3 flavors: vanilla, cocoa, strawberry, salted caramel, served with vegan cream

Pizza

Pizza Margherita (370g) 51 lei
-Blat 1 maturat minimum 24 de ore, cu sos de roșii, mozzarella 7, roșii cherry și busuioc 

proaspăt
-Dough 1 leavened for a minimum of 24 hours, tomato sauce, mozzarella 7, cherry tomatoes, 

and fresh basil.

Pizza cu mozzarelline, rucola și roșii cherry 
(425g) 59 lei

-Blat 1 maturat minimum 24 de ore, sos de roșii, mozzarelline 7, rucola proaspătă, roșii cherry 
marinate și ulei cu busuioc

-Dough 1 leavened for a minimum of 24 hours, tomato sauce, mozzarelline 7, fresh arugula, 
marinated cherry tomatoes, and basil oil.

Pizza cu ton, porumb și ceapă roșie (450g) 59 lei
-Blat 1 maturat minimum 24 de ore, cu mozzarella 7, ton în suc propriu 4, porumb, ceapă roșie, 

lămâie și ulei cu busuioc
-Dough 1 leavened for a minimum of 24 hours, mozzarella 7, tuna in brine 4, sweetcorn, red 

onion, lemon, and basil oil.

Pizza cu piept de porc rumenit și mozzarella și 
porumb (400g) 59 lei

-Blat 1 maturat minimum 24 de ore, cu sos de roșii, mozzarella 7, piept de porc afumat 10 și 
porumb

-Dough 1 leavened for a minimum of 24 hours, tomato sauce, mozzarella 7, smoked pork belly 
10, and sweetcorn.

Pizza Philadelphia (430g) 59 lei
-Blat 1 maturat minimum 24 de ore, cu sos de roșii, mozzarella 7, salam picant, cremă de 

brânză Philadelphia 7, parmezan 7, fulgi chili și ulei cu busuioc
-Dough 1 leavened for a minimum of 24 hours, tomato sauce, mozzarella 7, spicy salami, 

Philadelphia cream cheese 7, parmesan 7, chili flakes, and basil oil.

Pizza cu ceafă crud-uscată și brânzeturi maturate 
(430g) 59 lei

-Blat 1 maturat minimum 24 de ore, cu sos de roșii, mozzarella 7, ceafă crud-uscată Euphoria 
10, telemea maturată din lapte de vacă 7, parmezan 7, oregano și ulei cu busuioc

-Dough 1 leavened for a minimum of 24 hours, tomato sauce, mozzarella 7, Euphoria dry-cured 
pork neck 10, aged cow milk cheese 7, parmesan 7, oregano, and basil oil.

Pizza Quattro Stagioni (430g) 59 lei
-Blat 1 maturat minimum 24 de ore, cu sos de roșii, mozzarella 7, kaizer rumenit 10, salam 

Euphoria, ceafă de porc crud-uscată 10, salam Euphoria picant, ulei cu busuioc
-Dough 1 leavened for a minimum of 24 hours, tomato sauce, mozzarella 7, crispy kaiser bacon 

10, Euphoria salami, dry-cured pork neck 10, spicy Euphoria salami, and basil oil.

Panini

Panini cu kaizer rumenit și telemea maturată din 
lapte de bivoliță (400g) 54 lei

-Focaccia cu ierburi mediteraneene 1, cremă de brânză Philadelphia 7, kaizer rumenit 10, 
telemea maturată din lapte de bivoliță 7, ceapă caramelizată și mix de salată cu roșii cherry 

marinate
-Mediterranean herb focaccia 1, Philadelphia cream cheese 7, crispy kaiser bacon 10, aged 

buffalo milk cheese 7, caramelized onions, and mixed greens with marinated cherry tomatoes.


